MmENU NEu

Aperitiu nadalenc Xerta

Qu de corral ibéric

Ou de corral a baixa temperatura, parmentier de patata amb iberic

cruixent,verdures i herbes en textures

Arros caldds de cranc blau

Amb verduretes seleccionades i cefalopodes

Melds de vedella Bordelesa

Melos de vedella amb salsa Bordelesa, cebetes glacejades amb vi dol¢, patata

duquessa i esparrec silvestre a la farigola

Mousse de mango

A faroma de vainilla i platan en textures

Aigua, pa, café i mini dolgos

Bodega

Modernista Blanc (DO Terra Alta)
Indid Negre (DO Terra Alta)

Cava Parxet Brut Reserva

56€
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Aperitiu nadalenc Xerta

Tartar de tonyina de 'Ametlla de Mar

Amanit amb un pessic de soja, oli de sesam i cibulet i acompanyat de

tirabecs i gelat de wasabi

Arrds negre amb calamarsons

Arros “llla de Riv” amb calamarsons del Delta de 'Ebre i sofregit de

tomaquet i all escalivat

Xai desossat a la cacadora

Xai desossat a baixa temperatura amb salsa cagcadora i els seus xampinyons,
acompanyat de parmentier de patata a les fines herbes, blat cruixent amb

tomaquets i alberginia

Acids
Mousse suau de gerds, crumble de maracuja, sorbet de préssec natural, gelée de

fruits vermells i picnic de citrics

Aigua, pa, café i mini dolgos

Bodega

Modernista Blanc (DO Terra Alta)
India Negre (DO Terra Alta)

Cava Parxet Brut Reserva

66€
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Aperitiu nadalenc Xerta

Carxofa confitada

Farcida amb tartar d’anec i oli d’herbes

Caneld semi-tradicional

Caneld farcit “com sempre”, pero amb tocs d’autor. beixamel de murgoles, reduccio

de carn, pinyons garapinyats amb encenalls de foie i galeta de parmesa cruixent

Arrds de llagostins i bolets

Arros “llla de Riu” amb llagostins de Sant Carles de la Rapita i bolets de temporada,

fumet perfumat amb safra i pa de pessic lleuger de farigola

Pollastre de corral farcit “mar i muntanya”

Tendra carn de pollastre de corral farcida de marisc. Suc del seu propi rostit
emulsionat amb una infusié de romani i un jardi de micro verdures amanit amb oli

esferificat d’herbes i fruits secs

Textures florals
Pre-postre floral a base de maduixa, poma verda, ruibarbre i litxi en textures

Tall de pastis

Fines planxes de pa de pessic farcides de xocolata 66%, platan i cruixent de coco

Aigua, pa, cafe i mini dol¢os

Bodega

Modernista Blanc (DO Terra Alta)
India Negre (DO Terra Alta)

Cava Parxet Brut Reserva
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